
Sauvignon

Denominazione: Sauvignon Vallagarina IGT
Vitigni: Sauvignon Blanc
Tipologia terreno: 
Vinificazione: 
Affinamento: Acciaio

Colore: 
Profumo: 
Sapore: 
Grado alcolico: 
Temperatura di servizio: 
Abbinamenti: Asparagi, pesce alla griglia o al forno,molluschi e crostacei,
carne bianca, pollame, verdure

Descrizione:
Uve selezionate, raccolte a mano e fermentate a temperatura controllata dopo
una breve macerazione sulle bucce. L’affinamento prosegue in acciaio, sui
propri lieviti per essere imbottigliato a primavera.
Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Profumo di uva spina e
sambuca evolve maturando in foglia di ortica. Il corpo è ricco ed equilibrato, il
gusto pulito, aromatico, fresco, armonico. Retrogusto di media intensità. 
Servire a 10-12°C
 


